
GASTROBAR & RESTAURANTE

CARTA PRIMAVERA 2023
VERDURAS DE TEMPORADA
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Espárragos blancos de Navarra asados 
con mayonesa de bogavante ............................................................ 16.50€

 
huevo escalfado a baja temperatura ............................................... 12.50€

Cogollos de Tudela con boquerón casero, picadillo 
de piparras y piquillo y vinagreta de Modena ............................. 11.00€

Alcachofas a la plancha con voluté de vino blanco, 
almejas y crujiente de jamón ........................................................... 12.50€

Alcachofas fritas con mensillas de cordero 
y huevo escalfado a baja temperatura ............................................ 13.50€

Menestra de las 4 reinas ................................................................... 18.50€

Alubia verde en 2 cocciones con puré al foie, 
putanesca de tomate y huevo a baja temperatura ........................ 12.50€

Pimientos del piquillo asados a la leña 
con huevo escalfado a baja temperatura ........................................ 13.20€

 
y huevo escalfado a baja temperatura ............................................ 12.50€

Bastones de borraja en tempura con alioli 
casero suave y reducción de aceto balsámico ............................... 10.50€

Cebolletas estofadas con rosado de garnacha 
y migas crujientes .............................................................................. 12.00€

Moussaka de pisto de hortalizas y mousse de foie 
con crema de cebolla y parmesano gratinado ............................... 14.10€

Ensalada templada de codorniz escabechada 
con pistachos y uvas pasas .............................................................. 13.75€

Canelones de calabaza y morcilla de León 
con salsa holandesa gratinada ......................................................... 10.50€

Ensalada de brotes y verduras con rape, 
langostinos y vinagreta de bogavante ............................................ 14.85€

Migas crujientes del pastor con hongos 
y huevo escalfado a baja temperatura ............................................ 9.90€

ENTRANTES
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Sardinas anchoadas sobre tosta, putanesca 
de tomate, mozzarella y pesto de cacahuetes ............................... 13.20€

Brochetas de rape, vieiras y langostinos con 
crema de patata y ralladura de lima ............................................... 14.30€

Wok de chipirones con setas, 
cebolla morada y albahaca ............................................................... 12.60€

Calamares fritos con harina de garbanzos .................................... 13.20€

Patas de pulpo a la parrilla con 
pimentón de la Vera y aceite v.e ..................................................... 21.50€

Lomo de bacalao asado con juliana de 
verduras y alioli casero gratinado .................................................. 15.40€

Tataki de atún con guacamole rústico 
y emulsión de piparas ...................................................................... 19.50€

Falso rissoto de hongos, trigueros y langostinos .......................... 15.95€

Zamburiñas plancha con aceite de ajo y perejil (6 unid.) ............ 16.50€

Carabinero a la plancha ..............................................................5€/unidad

PESCADOS

Patatas rellenas de pimientos del piquillo 
con ravioli de panceta iberica y yema de huevo ........................... 12.00€

Patatas 3 salsas (hongos, alioli y brava) ......................................... 13.75€

Croquetas de jamón (6 un.) .............................................................. 13.20€

Huevos rotos con picadillo de chistorra de Arbizu ..................... 13.75€

ENTRANTES

Carpaccio de carrillera de vaca con 
parmentier de foie y salsa de ciruelas ............................................ 13.75€

Magret de pato a la plancha con manzana, juliana 
de verduras y salsa de ciruelas y frutos rojos ............................... 18.50€

Lomo de ciervo a la plancha con puré de manzana 
asada al ron, pistacho en polvo y caramelo de vino .................... 19.80€

Panceta asada a baja temperatura con piña 
caramelizada, setas y salsa de chili dulce ...................................... 15.30€

Milhojas de entrecot de vaca con setas, 
pimientos del piquillo y salsa de hongos ...................................... 21.50€

Careta de cerdo a la plancha con puré 
de manzana y alcachofas fritas ....................................................... 13.50€

CARNES



Torrija de vainilla con helado de chocolate .................................... 8.25€

Tarta hojaldrada de manzana con 
mermelada de albaricoque ............................................................... 8.25€

Semifrío de café, galleta y chocolate 
con mermelada al wiski .................................................................... 7.70€

Brownie de chocolate y nueces 
con helado de queso idiazabal ......................................................... 8.25€

Tarta cremosa de requesón 
 ................................................................ 8.25€

Pastel de chocolate blanco y coco 
con sorbete de limón .......................................................................... 8.25€

Coulant de chocolate con sorbete de mandarina .......................... 8.80€

Hojaldre relleno de helado de turrón 
con salsa de chocolate caliente ......................................................... 7.70€

Queso de idiazabal con membrillo y nueces .................................. 7.70€

Helados artesanos .............................................................................. 7.15€

 .......................................... 6.00€

POSTRES

Pan ...............................................................................................0.75€/ración
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Ciruelas

Ajo

Cacahuetes

MariscoFrutos secos

TrigoHuevo Moluscos

Leche Pescado

 
crema de hongos y parmesano gratinado ..................................... 12.00€

Carrilleras de ternera estofadas con foie plancha, 
crema de patata y salsa de ciruelas................................................. 19.25€

Paletilla de cordero asada a baja temperatura 
con patatas panaderas ...................................................................... 18.00€

CARNES


